God mad pa trangia-maner

Kage/Dessert - 4 personer
Pandekage ala Bernt

Ingredienser

4 g

5dlmeelk

250 gram mel

3 tsk sukker

% tsk salt

1 tsk kardemomme

1 spsk. Vanillesukker

V2 dl morkt sgd ol eller hvidtal
ca. 5-6 dlvand

1 dl flydende stegemargarine

Mild greesk yoghurt eller creme fraiche 18%
Friske blabaer
Evt. blabeer eller jordbser marmelade.

Tilberedning

Ingredienserne piskes i 5 dl maelk under omroring. Blandingen skal vaere lind til den tynde side, ellers tilssettes
vand

sé de enskede flydeegenskaber pa dejen opnas.

Panden sasttes over middelvarme, og olie heeldes pa panden. Nér olien syder haeldes en passende
meengde dej pa og fordeles over hele trangia panden ved at lofte og rotere den. Pandekagen skal ikke
vaere mere end 2-3 mm tyk.

Pandekagen steges til dejen er ter ind til midten, og vendes. Den er feerdig nar den er gylden.
Servering

Pandekagerne bliver endnu bedre hvis de serveres med mild graesk yoghurt eller 18% creme fraiche, samt lidt
friske blabeer. Alternativt kan bruges blébaer eller jordbaer marmelade.
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